J
é f f Salgo de casa con mi dinero
Yy me voy de tapas aqui y alld.

Voy a juntarme con mis amigos
para ensefiarles mds de un local.

Zonas de bares, hay ambientes diferentes
Benavente mucha gente
que viene y va...

J

jViva Las Tapas! |t
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PREMIOS

A sortear entre las votaciones realizadas

1. CAJA REGALO DOS NOCHES PARA
EVADIRSE: dos noches con desayuno en uno
de los Paradores repartidos por todo el pas.

2. TOCADISCOS RETRO CON CD, USB,
CASETTE, RADIO Y GRABADOR

3. TABLET LENOVO 101, 16 GB DE
CAPACIDAD Y 2 GB RAM + FUNDA

4. PARADOR DE TURISMO REY FERNANDO II
DE LEON: comida o cena para dos personas del
men( del Parador a degustar hasta el 15 de
diciembre.

5. RESTAURANTE EL ERMITANO: cena para
dos personas (fecha a consultar con el
establecimiento).

6. HOTEL VILLA DE BENAVENTE: Comida o
cena para dos personas.
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www.detapasxbeanvente.com
(f) De Tapas X Benavente (&) @detapasxBenavente

@ Bajate la aplicacion De Tapas X Benavente

http://www.itsduero.es/detapasxbenavente.aspx
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DE BENAVENTE Castillay Le6n

X FESTIVAL DE TAPAS POR BENAVENTE
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Parador de Turismo Bar El Mesén Pan para 2 Bar Puente de Mozar
Rey Fernando Il de Ledn C/ Sancti Spiritu, 12 Avda. Ferial, 17 Crta. Santa Cristina-Litos
Feoss G o, 9 ROCK & BLANCK BRAVALEZAMURRU LINGOTE DE RABO DE TORO 2

CROCANTI DE MOUSE DE PATO
INGREDIENTES: foie, higado de pollo, huevo, nata,
cecina, almendra, azlcar, chocolate, mantequilla,
mermelada de naranja y zumo de naranja.

HORARIO: todos los dias de 12:00 a 14:30 y de 19:30 a 22:30 L :

INGREDIENTES: rabo de toro y boniato
HORARIO: todos los dias de 13:00 a 16:00 y de 18:00 a 23:00

INGREDIENTES: pimiento relleno de marisco sobre galleta de
hojaldre con crema de gambas.

HORARIO: de jueves a domingo de 13:00 a 15:00 y

de 20:00 a cierre

INGREDIENTES: patatas, ajo, cebolla, pimenton, pimientos,
jamon ibérico, lomo, chorizo y panceta.

HORARIO: de jueves a domingo de 13:30 a 16:00 y

de 19:30 a 00:00. Domingo por la tarde, cerrado

Taberna de Bode
Plaza del Grano, 8

P A TOMAR POR SACO

INGREDIENTES: jamén ibérico, boletus, pasta brick, huevito de
codorniz y bacon.

HORARIO: todos los dias de 12:00 a 15:00 y viernes y sabados
también de 20:00 a 22:30. Domingos, cerrado

Moncloa Café
Avda. El Ferial, 43

MONCLOA MEDITERRANEA

INGREDIENTES: crema de calabaza con brocheta de pulpo,
gambas y mermelada de pimientos.

HORARIO: de jueves a domingo, de 13:00 a 15:00 y
de 20:00 a 23:00

Restaurante Colmado
Plaza San Martin, 19

ALALUZDELALUNA

INGREDIENTES: foie, setas, salsa de frambuesa, queso fresco y
hojaldre.

HORARIO: todos los dias de 12:00 a 15:00 y de 20:00 a 00:00

La Ruta del Sur
C/ Sancti Spirity, 5

CUCURUCHUS JAMON IBERICO
CON CREMA DE SETAS

INGREDIENTES: jamon, setas, ajo, leche y harina.
HORARIO: de 12:00 a 15:00 y de 20:00 a 23:00

Hotel Villa de Benavente
Avda. de las Américas, s/n

TRAMPANTOJO
INGREDIENTES: Arandanos, queso zamorano, solomillo
ibérico, oblea de harina de trigo, nata y foie.

HORARIO: todos los dias de 13:00 a 15:30 y de 20:30 a 23:30

Cafeteria El Pinar
Avda. de Leon, 41

CANELON DE TORO Y HONGOS

INGREDIENTES: canelon de rabo de toro, con crema de boletus
y verduras.

HORARIO: de lunes a viernes de 20:00 a 22:30; Sabado y
Domingo de 13:00 a 15:00 y de 20:00 a 22:30

Taberna Don Pablo
C/ Aguadores, 6

LA ISLA DE FUSIONES

INGREDIENTES: carrillera con boletus y puré de patata.
HORARIO: todos los dias de 13:00 a 15:00 y de 20:00 a 00:00

Café-Bar Capuchino Bar Paris Restaurante El Ermitafio
C/ Aguadores, 2 C/ Santa Cruz, 2 N-630 Crta. Benavente-Ledn, km 1,200
VOLANDO VoY SABORES DE CAMPO BOCATRAMI i de tapas por benavente

INGREDIENTES: pan bao, pastrami de carrillera de
ternera, encurtidos, tomate, cebolla e higos.
HORARIO: de martes a sabado de 13:30 a 23:00.
Domingo de 13:30 a 16:00. Domingo noche y lunes
todo el dia, cerrado

INGREDIENTES: milhojas de foie rellena de membrillo, ave
escabechada con chutney de manzana y ciruelas pasas

cubierta de crujiente de caramelo.

HORARIO: de jueves a domingo de 13:00 a 15:30 y
de 20:00 a 00:00

INGREDIENTES: carrillera de cerdo con helado de foie y
compota de manzana.

HORARIO: todos los dias de 13:30 a 16:00 y de 20:00 a cierre.
Lunes por la tarde, cerrado




